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IDENTIFIQUE OS RESIDUOS
DE VIDRO

- Garrafas de bebidas (vinho, cerveja, refrigerantes,
adguas, sumos)

- Frascos de molhos, compotas e conservas

- Recipientes de azeite, vinagre e temperos

SEPARE NO PONTO DE ORIGEM

- Instale ecopontos internos (baldes verdes)
proximos do bar, cozinha, copa ou érea de
servigo

- Eduque a equipa: o vidro deve ir diretamente para
o balde identificado, nunca para o lixo comum

RETIRE CONTAMINANTES

- Remova rolhas, tampas metélicas ou plasticas e
coloque-as nos ecopontos adequados

- Elimine residuos liquidos dos recipientes antes de
reciclar

GARANTIA DE SEGURANCA

- Utilize baldes e contentores com tampa e estrutura
reforcada para evitar acidentes e facilitar o transporte
- Avise funcionérios para evitar excesso de peso
nos baldes

ARMAZENE E TRANSPORTE
CORRETAMENTE

- Guarde o vidro separado em local fresco e
seguro até ao momento de deposicédo no
vidrdo ou o servigco de recolha.

CONHECA AS REGRAS LEGAIS

Hotéis, restaurantes e cafés sdo obrigados a
separar vidro por lei (DL n.° 102-D/2020). A n3do
separacdo pode resultar em multas e sancdes.

FORMAGCAO E BOAS PRATICAS

- Realize acdes de sensibilizacdo periédicas para
todo o staff.

- Incentive sugestdes de melhoria e partilhe
resultados do reciclado com a equipa




